
Dienstag 08. Mai 2018,
Landgasthof „Zu Müllers“

Spargel
    E�en



  

  

Liebe Mitglieder, Gäste und Interessenten,

wir treffen uns im Landgasthof „Zu Müllers“ (Römerstr. 9, 86571 Langenmosen/Winkelhausen, www.zu-muellers.de)
zu WJ-Spargelessen. Dort haben wir Plätze für einen geselligen Abend reserviert und bei schönem Wetter und milden 
Temperaturen können wir im Freien zusammen Spargelspezialitäten aus dem Schrobenhausener Land genießen.

Wir freuen uns, Euch am Dienstag, den 08. Mai 2018 um 19 Uhr zum „come-together“ bei einem sommerlichen 
Drink einladen zu dürfen. Im Anschluss haben wir ein 3-Gänge-Menü für Euch organisiert. Selbstverständlich kann jedoch 
auch regulär „à la carte“ bestellt werden.

Die Kosten für das Menü, sowie für die Getränke trägt jeder Teilnehmer vor Ort selbst!
Die Teilnehmerzahl ist auf 25 Teilnehmer begrenzt, darum meldet Euch schnell mit dem folgenden Anmeldeformular an.

Wir freuen uns über Eure zahlreichen Anmeldungen
Liza Heindl
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VORSPEISEN

Carpaccio vom Rinderfilet mit Kräutersalat und gebratenem Spargel 
mit weißem Balsamico, dazu Weißbrot und Butter am Tisch

***

Spargelsalat in feiner Vinaigrette mit Tatar vom Räucherlachs 
und Kartoffelrösti dazu Weißbrot und Butter am Tisch

SUPPE

Spargelrahmsüppchen mit kleinen Spargelstücken und 
Schnittlauch-Sahne-Haube

***

Bärlauch-Cremesüppchen mit Weißbrot-Croutons

HAUPTSPEISEN

Schrobenhausener Stangenspargel mit Sc. Hollandaise und 
Petersilienkartoffeln dazu roher und gekochter Wacholderschinken

***

Gebackenes Kalbsschnitzel „Holstein“ mit Sc. Hollandaise und 
Petersilienkartoffeln dazu Schrobenhausener Stangenspargel

***

Gegrilltes Lachssteak mit Butterkartoffeln an Sc. Bernaise 
dazu Schrobenhausener Stangenspargel

***

Tagliatelle mit grünen und weißen Spargel
frischen Cocktailtomaten und Parmesanspänen

DESSERT

Bayrische Vanillecreme mit marinierten Erdbeeren und frischer Minze

***

Schokoladen-Törtchen mit lauwarmem Schokoladenkern 
an Vanilleeis und frischem Obst

Menü



per Fax an  0 84 31 / 10 90 oder per e-mail an liza.heindl@wj-neuburg.deAnmeldung zum WJ-Spargelessen 
(Anmeldeschluss: 02.05.2018)

  Ich nehme an der Veranstaltung teil und      bringe weitere Personen mit:

INSGESAMT (mit mir selbst) sind es  Mitglieder und   Gäste.

Vorname, Name            

Telefon        e-mail     


